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Kami telah hadir menemani anda lebih dari 3
Tahun. Kami yang tentunya memiliki pengalaman
ingin membuka kembali sebuah peluang usaha
yang berkualitas namun tetap ramah dikantong
para calon pengusaha atau pembisnis kuliner.
Beberapa Brand kami seperti Warkop Naik Kelas,
Hungrypedia, Barbertopia dan lainnya sudah
sukses membuka lebih dari 100 Gerai dalam kurun
waktu yang cukup singkat. Kami memahami
banyak masyarakat yang ingin makan-makanan
enak, cepat dan ramah dikantong.
Membuka Brand Rindu Minang adalah kesempatan
yang tepat yang dapat diterima semua kalangan.
Siapa yang tidak tahu tentang masakan padang?
Mulai dari Kelas MEVVAH hingga Kelas Bawah pun
dapat menikmati. Kami memiliki sedikit ide,
bagaimana bila menyatukan antara Rasa Mewah
restoran padang. Namun, dapat dinikmati oleh
kelas Bawah juga.
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Melestarikan serta memberikan pengalaman menikmati masakan
padang yang autentik salah satu ciri Indonesia yang berkualitas
tinggi menjadikan salah satu merek kemitraan yang mendunia
dan dapat memberikan keuntungan bagi masyarakat.

MISI

Menyajikan sajian Masakan padang yang Sungguh nikmat
dengan bahan-bahan yang berkualitas

Mengedepankan pelayanan pelanggan yang ramah, cepat, dan
profesional.

Menjaga konsistensi rasa dan kualitas makanan di setiap outlet
kemitraan Padang.

Mengembangkan inovasi dalam penyajian dan presentasi ma-
sakan Padang untuk memenuhi kebutuhan pasar yang beragam.
Membuka peluang usaha bagi para pengusaha lokal untuk memi-
liki bisnis yang sukses melalui kemitraan Padang.

Melakukan ekspansi usaha secara berkelanjutan dengan membu-
ka outlet baru di lokasi strategis.

Meningkatkan brand awareness dan citra merek kemitraan
Padang melalui strategi pemasaran yang efektif.
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“Jasakan Paders

Lebih dekat dengan Rindu minang...

Kami terlahir atas dasar kebutuhan masyarakat yang membu-
tuhkahkan makanan cepat, sehat, enak dan ramah

dikantong tentunya,

kami memfokuskan pada tipe Rumah makan yang
namun tidak menutup kemungkinan untuk masyarakat yang
tetap ingin berpartner dengan kami dengan budget

yang terjangkau.

Kualitas makanan, kebersihan, pelayanan yang baik serta harga
yang terjangkau menjadi andalan bagi Rindu Minang.

Dengan hakikat melestarikan Masakan Padang kamipun berani
Lahir untuk masyarakat.

Kami yakin Rindu Minang lebih baik?

iIBNo Royalty or Loyalty
Rindu minang tidak membebankan kepada Mitra Loyalty atau-
pun Royalty fee agar semua mitra dapat lebih sejahtera. 100%
keuntungan untuk Mitra.

Wajibkan Beramal

Sebagai tanda rasa syukur kita, Rindu Minang mewajibkan 2.5%
diamalkan kepada yang lebih membutuhkan secara langsung,
tidak melalui Rindu Minang Pusat.
Bimbingan Mentor Bisnis

#SALERO AWAK BASAMQ
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[MInvestasi cukup Terjangkau

Hanya dengan 100jutaan hingga 700jutaan anda sudah dapat
memiliki Kemitraan Kios - Tipe MEWAH Rindu Minang.

Break Event Point (BEP) Cukup cepat

Estimasi BEP terbilang cukup cepat 12-24 Bulan.

Dukungan Rindu Minang Pusat

Mitra biasanya memiliki strategi pemasaran yang teruji dan
dapat memberikan dukungan dalam hal iklan, promosi, dan
materi pemasaran lainnya. Ini dapat membantu Anda dalam
memperkenalkan restoran Anda kepada masyarakat setempat
dan menarik lebih banyak pelanggan.

Research and Development dan inovasi dari pusat

Sebagai bagian dari jaringan waralaba, Anda dapat berpartisi-
pasi dalam penelitian dan pengembangan (R&D) yang dilaku-
kan oleh Mitra. Ini dapat membawa inovasi dalam penyajian
makanan, pengembangan menu baru, atau pengenalan konsep
yang baru untuk memenuhi kebutuhan pasar yang terus
berkembang.

Dukungan Pemasaran dari Rindu Minang Pusat

Rindu Minang Pusat biasanya memiliki strategi pemasaran yang
teruji dan dapat memberikan dukungan dalam hal iklan, promo-
si, dan materi pemasaran lainnya. Ini dapat membantu Anda
dalam memperkenalkan restoran Anda kepada masyarakat se-
tempat dan menarik lebih banyak pelanggan.

[@ Dukungan Pencarian Lokasi

Rindu Minang membantu Mitra untuk mencarikan lokasi yang
tepat untuk membuka Rindu Minang

¥A SDM berkualiatas

Rindu Minang membantu Mitra agar tidak repot-repot untuk
memikirkan SDM karena kami sudah membantu mencarikan
untuk mitra.
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“Pesckap, Dadirg

Berbeda dari
Rumah Makan

Padang lainnya?

@ Resep Authentik Khas Padang
Resep yang kami ambil dari juru masak yang sudah lebih
dari 5 tahun memasak makanan padang

€} Terjangkau dengan Konsep Modern

Konsep vang kami gunakan merupakan Konsep desain
Padang Modern namun harga menu yang dijual Rindu
Minang tetap ramah dikantong

€D Transaksi lebih baik

Rindu Minang menggunakan sistem POS yang dapat diop-
erasikan dengan cukup mudah untuk menjaga kestabilan
barang-barang apa saja yang keluar hingga Keuangan.




Rindu Minang dapat berlokasi di gedung perkantoran,
gedung mall, rumah sakit, kost, kampus, kios unit yang ter-
letak di pinggir jalan atau ruko yang dikelilingi oleh target
pasar dari RINDU MINANG. Mitra akan di support oleh Tim
Analis Survei sehingga membuka bisnis dengan Target
Market Berpotensial.
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PAKET NASI AYAM

Nasi Rames Rindu Minang * Rp 13.000 Ayam Pop Rp 16.000

Nasi Telor Balado Rp 14.000 Ayam Gulai Rp 13.000

Nasi Gulai Kikil Babat Rp 20.000 Ayam Bakar Rp 13.000

Nasi Gulai Ikan Rp 25.000 Ayam Goreng Rp 13.000

Nasi Ayam Bakar Rp 16.000

Nasi Ayam Pop Rp 18.000 IKAN

Nasi Ayam Bakar Rp 16.000

Nasi Dendeng Rp 20.000 Ikan Salai Rp 18.000

Nasi Bungkus Gulai Cumi Rp 20.000 Gulai Tkan Rp 18.000

Nasi Rendang Rp 20.000 Ikan Kembung Bakar Rp 13.000

Nasi Gulai Ayam Rp 18.000 Ikan Kembung Goreng Rp 13.000
Kepala Kakap * Rp 35.000

MENU TAMBAHAN BACIN

Nasi Putih Rp 4.000 G G

Ati Ampela Kentang Balado Rp 13.000 Dendeng Batokok Lado Hijau Rp 18.000

Sambal Balado Merah Rp 3.000 Dendeng Batokok Lado Merah Rp 18.000

Sambal Merah Rp 3.000 Gulai Cincang Rp 18.000

Sayur Kapau Rp 12.000 Gulai Kikil Rp 18.000

Telur Balado Rp 8.000 Gulai Babat Rp 18.000

Telur Barendo Rp 15.000 Gulai Tambusu Rp 18.000

Daun Singkong Rp 3.000 Rendang * Rp 18.000

Perkedel Rp 7.000

Terong Balado Rp 12.000

Kerupuk Kulit Rp 7.000

Kerupuk Kulit Kuah Gulai * Rp 10.000

N A : AN A
ANEKA JUS MINUMAN
Jus Alpukat Rp 13.000 Air Mineral Rp 5.000
Jus Buah Naga Rp 13.000 Teh Tawar Rp 2.000
Jus Jambu Rp 13.000 Teh Manis Rp 4.000
Jus Jeruk Rp 13.000 Es Teh Tawar Rp 3.000
Jus Markisa Terong Belanda Rp 13.000 Es Teh Manis Rp 4.500
Jus Melon Rp 13.000 Teh Talua * Rp 15.000
Jus Sirsak Rp 13.000 Kopi Talua * Rp 15.000
Jus Tomat Rp 13.000
Jus Mangga Rp 13.000
Es Jeruk Rp 10.000 DESSERT
Buah Potong Campur Rp 10.000
Es Buah Rp 15.000
*diatas contoh menu medium 3 Es Teler Rp 15.000

@rinduminang_official @rinduminang jkt @D www.rinduminang.com
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PAKET EKONOMIS HARGA NAIK 50JT
PAKET SMALL HARGA NAIK 100JT
PAKET MEDIUM HARGA NAIK 200JT




SEMUA PEMBAYARAN DINYATAKAN SAH
JIKA DITRANSFER KE REK :

©BCA
4505508999

PT. INDOSUKSES MAKMUR BERJAYA

mandiri
166.00.0320192.8

PT. INDOSUKSES MAKMUR BERJAYA

SEGALA PEMBAYARAN
DILUAR REKENING TERSEBUT
BUKAN MENJADI TANGGUNG JAWAB KAMI
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INDOBUKSES MAKMU

Rindu Minang
JI. RS. Fatmawati Raya No.33, RT.3/RW.7, Pd. Labu, Kec. Cilandak
Kota Jakarta Selatan, Daerah Khusus Ibukota Jakarta 12450

(@rinduminang_official @www.rinduminang.co.id

KELAS.

HOTPLATE
UAMIN specia. ROBAK

HUN@RYBANK HUN@RYBANK HUN@RYBANK
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